Entrées

Velouté de patates douces

Chips de Porc fermier des Flandres & Graines bio Torréfiées ...........ccccvvvvvvvnnnnnn. 5 €
Buffet de CrUIteS ......ueeiiieie e a partirde 5 €
Risotto

> Forestier aux champignons Bio d'Hellemmes.............oooviiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee 5€
> Aux asperges Bio de Louvil (8N SAISON).........couuiiiiiiiiiiiieeeee e 6 €

Duo de saumon

CrUQITES QU COMBDAWE ...ttt ettt eeaeae e 6,50 €
Cassolette de gambas Bio faGON WAtErZoT .........uuvviiiiiieiiinieeeeieeiiieieeieiee 7,50 €
N £ AT 0= 153 a partir de 7,50 €

Ex : Risoni al sugo, Provolone, creme de Gorgonzola,
courgette rotie, tapenades de tomates séchées

Terrine de Saint Jacques
Brunoise de légumes & crackers aux grainNes ............ccceeeeeeeeeeeeeeseeeieieeeeieeenannnnn, 8,60 €

>>> Possibilité de buffet dinatoire <<<

Plats

Poulet fermier de Licques
Creme infusée aux cépes séchés et champignons Bio d'Hellemmes
PUFEE FretiNOISE ...ooiiiii ittt ettt ee e e e e e e e e s s e e e e e e annnnes 10 €

>>> Variantes possibles : sauce waterzoi, sauce «blanche», ou miel & moutarde <<<
Poulet fermier de Licques
Creme de Parmesan Reggiano 24 mois
Mousseline de carottes et Iégume braiSé .................coueeeeeieieeiriieeeeieiiiiieeeeeenenn, 11 €
>>> Variantes possibles : sauce gorgonzola, sauce Maroilles, ou 3 fromages <<<
Porc fermier des Flandres confit et laqué
Riz basmati

WOK de [EQUMES TOCAUX ...cooiiiiiiiiiiiiiiteeeetie e et ee e e e e e e e e e e e e e e e e annnnns 10 €

>>> Variantes possibles : facon 0sso bucco, provencale, ou forestiere <<<



Kefta de poulet fermier de Licques
Millet au paprika fumé
COUIGEIE FOLIE ...ttt ettt e ettt e e e ee e e e e e e e e 11 €

Mille-feuilles de filet mignon des Flandres
Pesto Gorgonzola / persil
Risotto crémeux de sarrasin Bio aux champignons Bio d'Hellemmes ................ 13 €

Blanquette de veau de Comines aux champignons Bio d'Hellemmes
Riz pilaf
LEGUME DIAISE ...ttt e e e e e e s e e e e e e eees 14 €

Rumsteak de boeuf de Comines basse température

Creme de la Pévéle

Gaufre de pommes de terre

Salpicon de 18GUMES I0CAUX ...........oeeeiiieiiiieiee e e 14 €

Braisé de boeuf de Comines
Creme d'endive d'Ennevelin saveur pain d'épices
Mousseline de céleri et croustillant de pommes de terre ..............cooceveeveeveeennnnn. 14 €

Porc Iberico
Créme de mandarine

48 = Lot o] == 1= | - PP 16 €
Plats ENfants ..o, a partir de 5 €
Fromages ... a partir de 4 €

Trou Normand

Sorbet Fruits rouges & Limoncello «MaiSon» ............c.ccoevvvieieiiiiiiiiiiiicecceee e, 3€

Dessert > Me consulter

Le tout est fait «<maison» de Aa Z

Tous les prix sont hors mise en chauffe, hors dressage, hors boisson et hors service

06 85 21 49 37



